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Fitxa técnica
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periddica dels elements, que incorpora els diferents factors que influeixen en I'elaboracio
dun vi: Clima, Factor Anyada, Geologia, Viticultura i Elaboracié. A la part posterior d'aquesta
fitxa trobareu totes les jcones que defineixen cada element de la taula. Pots complementar
la informacié a la nostra web (llegir codi QR). Aquest projecte comptara amb una segona
fase en qué desenvoluparem més profundament aquest llenguatge en un llibre. T'animem a

acompanyar-nos en aquest viatge!
LV Lo W
Elaboracio

IS ¥vSISHITH 1A Judl PEIYyuc ©O Uulia valicldl Ut Ivic 11D Uil T 1a 4Tl vijalicyv ©d ulia
mica després. Totes dues es desrapen i es premsen, no fem maceracié prefermentativa amb
pells. La Gual fa una crianga en formigd de 4 mesos i només es fa un trasbals després de la
fermentacio per eliminar les mares grosses, després es manté tot el temps sobre les mares
fines. El Vijariego blanc es fermenta directament en bdta i es deixa sobre les mares 5 0 6
mesos. Es fa batonage, sobretot al principi fins que s'estabilitzen les mares per evitar
reduccions. Després de finalitzar els processos es fa el cupatge i s'embotella. Abans de
sortir al mercat, fa una crianga en ampolla de 10 mesos.

Dades del vi
Parcel-la: Mazapé

Latitud/Longitud: 28° 23’ N/ 16° 38’ O

Analisi
Alcohol: 13,5% vol.
Acidesa total (tartaric): 6,70 g/l

Altitud: 160m sobre el nivell del mar Acidesa volatil (acétic): 0,4 g/l
Sols: Volcanics pH: 3,2

Clima: Atlantic

Varietats: Gual / Vijariego Blanco
Edat vinya: >25 anys
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hagut pluges en I'época de verema, perd la qualitat i estat sanitari del raim que ha entrat a
celler ha sigut excel-lent i 8’ha traduit en vins molt prometedors.
Produccié: 506 ampolles.

Nota de tast
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varietats utilitzades (Gual i Vijariego Blanco), i accentuada pels processos d'elaboracié
(fermentacié en ou de formigd i en béta de roure frances, respectivament).
tl nas es mostra complexe, ple de raga | puresa, on brillen igual les notes atruitades 1 les de
crianga. Sobresurten les aromes minerals i fumades de la Gual, amb records florals com ara
el gessami i alguna nota de fruites tropicals com la pinya. El Vijariego aporta alguns matisos
de pera, pells de citrics i fonoll. Aquestes aromes es troben acoblades amb les notes de
brioix, mantega fina i espécies dolces, que aporten les mares i la crianga en fusta.
La boca esta construida a través de l'acidesa. Es un vi esmolat i cruixent acompanyat per
una textura untuosa i sedosa. Es elegant i mineral, de gran profunditat, la maxima expressio
del terrer d'una parcel-la Unica, MAZAPE.




