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Elaboracion

Viticultura

Poda en corddn Royat doble
Cubierta vegetal seguin afada
Regulacién de la produccion
Ecoldgico

Enologia
Maceracion pelicular en frio durante 5h
Fermentacién a 15°C en INOX

Crianza
4 meses de crianza sobre
lias finas en INOX

Genética varietal
Variedad / Clon

85% Xarel.lo (clon propio de

Cal Cassanyes), 10% Malvasia de
Sitges v 5% Moscatel de Alejandria
{(grano gordo)

Pie/Portainjertos
Xarel.lo pie 41B, muy utilizado en la
zona durante los afios 60-70

Edad

Vifiedos de xarel.lo
plantados en 1973

Localizacion «. Degustacion

Cata

Recuerdos a melocotdn de vifia del Ordal,
sensaciones citricas a mandarina,

flor de Azahar e hinojo

Maridaje

|deal para disfrutar desenfadadamente

a copas o con cualquier tentempié. También os
proponemos un maridaje regional: el xato, una
ensalada de invierno tipica del Penedes

Servicio
La liturgia recomienda degustarlo entre 10y 12°C
con una copa tipo Riedel Vinum Sauvignon Blanc,

Meteorologia / CIimatoIogia\

La ariada 2023 sera recordada como histérica
por la falta de agua. Aunque el xarel-lo ha
aguantado bastante bien el estrés hidrico, la
corta longitud de los sarmientos y falta de hojas ha
representado una produccion media un 50-60%
inferior a la media. La vendimia ha sido temprana
(agosto) con una uva de pequefio tamafio, pero de
sanidad inmejorable y con una buena relacion grado
alcohdlico/acidez.

Suelos

Franco limosos y arenosos

A|titUd, Latitud \ Longitud pero somos muy fans de que lo disfrutes
160m sobre el nivel del mar. donde, como y con quien quieras
Latitud: 41,305 / Longitud: 1,604




